
RECEITAS VEGETARIANAS

RECEITAS SEM FARINHA DE TRIGO 
[PODEM ADQUIRIR GLÚTEM DURANTE O PREPARO]

PER COMPARTIRE
PARA COMPARTILHAR

FOCACCIA    44
Massa da pizza com orégano italiano,  
flor de sal e azeite extravirgem

ARANCINI CLASSICO   77
Clássicos bolinhos sicilianos de arroz com açafrão, 
recheados com mozzarella

POLPETTINI DI MANZO  67
Croquetes de carne desfiada

SAMOSSAS DIVERSI 69
Mini-pasteis assados (carne, camarão e queijo)

CALAMARI FRITTI  98
Anéis de lula à dore

MENU COLAZZIONE
CAFÉ DA MANHÃ CHIP SHOT | R$ 52

CAFÉ DA MANHÃ FAIRWAY | R$ 88  

Até às 11h

MENU MEZZOGIORNO
ANTIPASTO + PRINCIPALE | R$ 110

das 12h às 17h

SCOTCH WHISKY PREMIUM
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL 185

JOHNNIE WALKER GOLD RESERVE 72

JOHNNIE WALKER SWING 93

SCOTCH WHISKY STANDARD
JOHNNIE WALKER RED LABEL 48

GRANT’S 43

SINGLE MALT
THE MACALLAN 147

THE GLENLIVET 12 YEARS SPEYSIDE 65

GLENFIDDICH 12 YEARS HIGHLAND 61

AMERICAN WHISKY
JACK DANIEL’S 52

JIM BEAM WHITE 51

WOODFORD RESERVE 65   

VODKA
CÎROC  68

GREY GOOSE 68

BELVEDERE 68

AMARO
VERMOUTH

ANTICA FORMULA 56

PUNT E MES ITALIANO 53

CARPANO CLÁSSICO 52 
LUCANO 53

AVERNA 49

FERNET BRANCA ITALIANO 58

CAMPARI 42

CACHAÇA
ESPÍRITO DE MINAS 42 
WEBER HAUS AMBURANA 41 

GIN
HENDRICK’S  66

MONKEY 47  88

TANQUERAY TEN 66

GORDON’S 52

BOMBAY 52

TANQUERAY 52 

STOLICHNAYA 49

KETEL ONE 49



RECEITAS VEGETARIANAS

RECEITAS SEM FARINHA DE TRIGO 
[PODEM ADQUIRIR GLÚTEM DURANTE O PREPARO]

COUVERT 16
Da nossa padaria: Grissini clássico e integral 

ANTIPASTI
ENTRADAS

INSALATA CAPRESE  76
Mozzarella de búfala fresca, tomate fresco 
e manjericão

INSALATA CAESAR   74
Alface americana, alice, croûtons e  
creme de queijo parmesão

MELANZANE ALLA PARMIGGIANA   79
Berinjela grelhada, molho de tomate,  
mozzarella, marjericão e parmesão gratinado

CARPACCIO DI SALMONE   89
Salmão marinado com creme de raiz forte 
e alcaparras crocantes

CARPACCIO DI MANZO   89
Finas fatias de carne bovina com 
lascas de parmesão

PRINCIPALE
PRATOS PRINCIPAIS

RAVIOLINI CAPRESE   98
Massa fresca feita em casa recheada com 
mozzarella de búfala ao molho de tomate fresco 
e manjericão

TORTELLI DI ZUCCA  98
Massa fresca, abóbora e mostarda de cremona  
com amêndoas, sálvia e manteiga dourada

PENNE SENZA GLUTINE ALLE MELANZANE  98
Massa italiana sem glúten, molho de tomate fresco,  
mozzarella de búfala e berinjela

TORTELLINI DI MANZO ARRABBIATA 99
Recheado com costela bovina ao molho de tomate 
fresco, azeitonas pretas e pimenta calabresa

GNOCHETTI PESTO E GAMBERI 159
Massa fresca sem ovos, molho pesto 
e mini-camarões

PESCE DEL GIORNO 161
Peixe do dia

FILETTO DI MANZO AL PEPE NERO   161
Filet mignon ao molho de pimenta preta 
e batatas rústicas

RECEITAS VEGETARIANAS

RECEITAS SEM FARINHA DE TRIGO 
[PODEM ADQUIRIR GLÚTEM DURANTE O PREPARO]

HAMBÚRGUER
HAMBÚRGUERES

CHEESEBURGER CLÁSSICO AMERICANO 49
Hambúrguer de 180g com queijo cheddar  
no pão brioche

HAMBÚRGUER RIVIERA 55
Hambúrguer de 180g, alface, tomate e maionese 
da casa com queijo cheddar no pão brioche

HAMBÚRGUER SAN PAOLO 69
Massa da pizza recheada com hambúrguer 
de 180g com queijo cheddar

PIZZE
PIZZAS

MARGUERITA   59
Queijo mozzarella de búfala, molho de tomate  
e manjericão

TOSCANA 69
Queijo de ovelha, linguiça curada, erva doce fresca  
e mel de abelha Jataí

VERDURE  68
Berinjela, abobrinha, tomate e radicchio 
grelhados com ricota de búfala 

CANTABRICO 89
Molho de tomate, aliche do mar Cantábrico  
com farofa de pão de azeite extra-virgem

GAMBERI 89
Camarão, pesto de rúcola e pinoli

TONNO  69
Molho de tomate, atum, cebola roxa  
e azeitonas pretas

OCCHIO DI BUE 97
Ovo estrelado com gema mole, queijo taleggio  
e trufas pretas em conserva



BIBITE
BEBIDAS

ÁGUA NACIONAL  10

ÁGUA PANNA   38

ÁGUA SAN PELLEGRINO 38

REFRIGERANTES E TÔNICAS 11

CLUB SODA  11

SUCO NATURAL 17

SUCO DE TOMATE ESPANHOL 35

CAFÉ ILLY 13

BIRRE
CERVEJAS

PAULANER - 500ml | Hefe Weissbier, Alemanha 51

DUVEL - 330ml | Strong Golden Ale, Bélgica 56

STELLA ARTOIS LAGER - 330ml | Pilsen Lager, Belgica   18

HEINEKEN - 330ML | Cerveja zero álcool 18

COCKTAILS ANALCOLICI
COQUETÉIS SEM ÁLCOOL

PLAYOFF 39
Mix de tangerina, laranja bahia, xarope 
de gengibre e refrigerante de limão

MELOGRANO 39
Frutas vermelhas, xarope de romã, suco 
de cramberry e água com gás

PINK LEMONADE 29
Suco de cramberry e limão siciliano

COCKTAILS ORIGINALI
COQUETÉIS AUTORAIS

HOLE–IN–ONE 56
Johnie Walker Blonde, suco de abacaxi, xarope de 
tangerina, suco de limão siciliano e laranja bahia                                                                                                                                          

BUNKER 58
Gin Tanqueray Ten infusionado com cenoura, 
xarope de mel, limoncello e água com gás

STANCE 56
Vodka Ketel One, infusão de frutas vermelhas e anis, 
xarope de açúcar, limão e espuma de gengibre

TREVISANI 58
Vodka com infusão de gengibre, xarope de mel, 
blend de Curaçao, mix de cítricos e perfume 
de cachaça amburana

DOLCE
SOBREMESAS

PIZZA DOLCE 36
Creme de avelã com chocolate e frutas vermelhas

BUDINO DI PISTACCHIO SICILIANO 49
Pudim caramelado de pistache siciliano

TARTUFO NERO FREDDO  49
Carolina de chocolate recheada com creme de 
chocolate belga e mousse de avelã com sorvete de nata

TORTA ALLE PERE 36
Torta de peras cozidas em calda de açúcar 
e especiarias com sorvete de creme

GELATO 28
Sorvetes diversos

Para os puristas, a palavra CHÁ designa apenas a bebida 
preparada com folhas de Camellia Sinensis. INFUSÃO, 

por sua vez, é a palavra usada para a bebida feita a 
partir da imersão de ervas, florese frutas em água 

quente. Aromáticas, as infusões não possuem cafeína e 
apresentam sabores e nutrientes variados.

CHÁ PRETO
TEMPO DE PREPARO: 3 MINUTOS

EARL GREY 22
Clássico inglês, composto de folhas de chá preto de 
Camellia Sinensis com óleo essencial natural  
de bergamota (tangerina)

INFUSÕES
TEMPO DE PREPARO: 4 MINUTOS

ROOIBOS BLUEBERRY ORGÂNICO 22
Folhas de rooibos da África do Sul e mirtilo

HIBISCO 22
Hibisco, maçã, cassis, morango e framboesa

AMÊNDOAS 22
Maçã, canela, beterraba e amêndoas

FRUTAS  22
Kiwi, cerejas, cranberry, maçã e coco

DA HORTA
CAPIM CIDREIRA 16

HORTELÃ 16

CAMOMILA 16



COCKTAILS CLASSICI
COQUETÉIS CLÁSSICOS

APEROL SPRITZ 49
Aperitivo Aperol, espumante e laranja

KIR 51
Vinho branco, licor de cassis e cereja marasquino

KIR ROYAL 54
Espumante Brut, licor de cassis e cereja marasquino

ROSSINI 55
Morangos frescos macerados e espumante

WHISKY SOUR 51
Bourbon, sumo de limão e xarope de açúcar

GIN TÔNICA 51
Gin, tônica e limão siciliano

GIN TÔNICA ROYALE 58
Gin Tanqueray Royale, frutas vermelhas e tônica

DRY MARTINI 63
Gin e Vermouth italiano Noilly Prat

NEGRONI 52
Gin, Vermouth nacional e Campari

NEGRON ANTICA FORMULA 73
Gin, Vermouth italiano Antica Formula e Campari

MOSCOW MULE 53
Vodka Ketel One, sumo de limão, xarope 
de açúcar e espuma de gengibre

COSMOPOLITAN 51
Vodka, suco de cranberry, sumo de limão 
e licor de laranja

BLOODY MARY 54
Vodka, molho inglês, sumo de limão, sal de aipo 
e suco de tomate espanhol

MANHATTAN 57
Bourbon, Vermouth, Angostura bitter 
e cereja marasquino

OLD FASHIONED 52
Bourbon, açúcar, angostura bitter e Club Soda

MARGARITA 54
Tequila Don Julio, sumo de limão e licor 
de laranja Don Julio Paloma

MOJITO 48
Rum, hortelã fresca, sumo de limão, xarope 
de açúcar e água com gás

CAIPIRINHA SAQUÊ 42
Saquê, fruta fresca macerada e açúcar

CAIPIRINHA 52 
Cachaça, fruta fresca macerada e açúcar

CAIPIROSKA 54
Vodka, fruta fresca macerada e açúcar

SAKE
SILVER GEKKEIKAN 37

AZUMA 34

JEREZ
JEREZ FINO TIO PEPE 39

COGNAC
HENNESSY V.S.O.P 79

RÉMY MARTIN V.S.O.P 87

RÉMY MARTIN XO 245

RUM
HAVANA ANEJO 3 AÑOS 47

HAVANA CLUB ANEJO RESERVA 63

ACQUAVITE
POIRE WILLIAM’S  83

PISCO CONTROL RESERVADO BLANCO 39

TEQUILA
JOSE CUERVO ESPECIAL PRATA 43

DON JULIO BLANCO 51

GRAPPA
QUERCIOLAIA ALICANTE RISERVA 48

VALDAVI DI MOSCATO BERTA  75

SELECIONE PRIVATA BERTA 93

LICORES
DRAMBUIE  41

FRANGELICO  41

SAMBUCA MOLINARI 53

LICOR 43  44

SCOTCH WHISKY 12 YEARS
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 49

BUCHANAN’S 61

DISARONNO 45

TIA MARIA 49

COINTREAU 43

BAYLEY’S 42


